Zatacznik nr 3 do Zapytania ofertowego nr 6/2024

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Ustugi restauracyjne dla juroréw, uczestnikdw, artystow, realizatoréw, organizatora

w dniach 20.09 - 6.10.2024

Positki o wyzszym standardzie:
20.09. - obiady: 3, kolacje: 0
23.09 - obiady: 4, kolacje: 4
25.09 - obiady: 2, kolacje: 2
27.09 - obiady: 7 , kolacje: 7
28.09 - obiady: 9, kolacje: 9
29.09 - obiady: 9, kolacje: 9
30.09 - obiady: 11, kolacje: 11
1.10. - obiady: 10, kolacje: 10
2.10 - obiady: 10, kolacje: 10
3.10. - obiady: 8, kolacje: 8
4.10 - obiady: 8, kolacje: 8
5.10 - obiady: 10, kolacje: 10
6.10: - obiady: 10, kolacje: 10

Positki o nizszym standardzie:

27.09. - lunch: 47 ; kolacja w formie lunchu: 47
28.09. — lunch: 47; kolacja w formie lunchu: 47
29.09. — lunch: 47 ; kolacja w formie lunchu: 47
30.09 — lunch: 47 ; kolacja w formie lunchu: 47
1.10 — lunch: 42 ; kolacja w formie lunchu: 39
2.10 — lunch: 42 ; kolacja w formie lunchu: 39
3.10 — lunch: 29; kolacja w formie lunchu:29
4.10 — lunch: 29; kolacja w formie lunchu: 33
5.10 - lunch: 29; kolacja w formie lunchu: 33
6.10: - lunch: 26 ; kolacja w formie lunchu: 26

Ustugi cateringowe w dniach 20.09 — 6 pazdziernika bedg swiadczone w budynku, w

ktérym odbywa sie 6. Miedzynarodowy Festiwal i Konkurs Skrzypcowy im. K.

Lipinskiego — CKK Jordanki, Aleja Solidarnosci 1-3, Torun.

Przedstawiona oferta powinna sktadac sie z nastepujgcego menu:

1. OBIAD:

- zupa — 250 ml (w min. 2 rodzajach do wyboru, w tym wegetariariska)

- mieso/ryba—200g

- suréwka — 200 g (w min. 2 rodzajach do wyboru)

- dodatki skrobiowe (np. ziemniaki, frytki, ryz) — 250 g

- napdj (np. sok, woda niegazowana, woda gazowana)



2. KOLACJA:

- jednodaniowy ciepty positek np.: pasta z dodatkami, satatki, dania lekkie (min. 6-7
wersji do wyboru)

- napdj (np. sok, woda niegazowana, woda gazowana)

- deser (3 rodzaje do wyboru) + kawa/herbata

3. LUNCH:

- mieso / ryba — 200 g (ewentualnie danie wegetarianskie)
- suréwka — 200 g (w min. 2 rodzajach do wyboru)

- dodatki skrobiowe (np. ziemniaki, frytki, ryz) — 250 g

- napdj (np. sok, woda niegazowana, woda gazowana)

4. KOLACJA' W FORMIE LUNCHU:

- jednodaniowy ciepty positek np.: pasta z dodatkami, satatki, dania lekkie (min. 6-7
wersji do wyboru)

- napdj (np. sok, woda niegazowana, woda gazowana)

- kawa, herbata

W przypadku wczesniejszego zgtoszenia faktu bycia wegetarianinem/weganem/ osobg z

dietg bezglutenowg, nalezy zapewni¢ osobie odpowiednie menu. Zamawiajgcy zgtosi

Wykonawcy liczbe takich positkdw.

I.3. W ramach przedmiotu zamoéwienia, w dniach 20.09. — 6.10. Wykonawca zobligowany

jest do zapewnienia przedmiotu zamdwienia w CKK Jordanki:

1. Przygotowania stotéw, ekspozycji menu, posprzatania po zakonczeniu catego
wydarzenia (w zakresie dotyczgcym cateringu);

2. Zapewnienia réznorodnosci wyzywienia, w tym na prosbe Zamawiajgcego réwniez
positki wegetarianskie i weganskie, bezglutenowe;

3. Zapewnienia obstugi kelnerskiej, rozstawienia i wymiany naczyn oraz dbatosci o
estetyke miejsca podawania positkow;

4. Swiadczenia ustugi cateringowej wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych
normy jakosci produktéw spozywczych, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
prawnymi w tym zakresie;

5. Zapewnienia serwisu gastronomicznego: zastawa inna niz jednorazowa -
ceramiczna/porcelanowa/szklana, sztucce stalowe;

6. Organizacji cateringu o zréznicowanych godzinach na miejscu realizacji wydarzenia,
z uwagi na harmonogram przestuchan konkursowych. Poszczegdlne positki powinny
by¢ dostepne przez caty zakres wskazanych godzin:

- obiady: 12:00 - 16:00



- kolacje: 16:30 - 21:30
- lunch:12:00 - 16:00
- kolacja w formie lunchu: 16:30 - 21:30

7. Przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania
artykutéw spozywczych.

Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ zmiany liczby positkdw w przypadku zmiany
zapotrzebowania na te positki, wynikajgce z realnego zapotrzebowania zwigzanego
z organizacjg Festiwalu.

Ustuga restauracyjna — CKK Jordanki, pokoj goscinny dla juroréw (7 oséb) — bufet
kawowy — woda, kawa, herbata, soki (dwa rézne smaki), ciastka, zastawa — filizanki,
talerzyki, cukierniczka, mlecznik, tyzeczki, sztuéce, dzbanki do napojdéw, szklanki do
napojow wraz z obstugg w terminie 28.09. — 6.10., trakcie przestuchan
konkursowych oraz pokdj goscinny dla realizatoréw — (15 oséb) — bufet kawowy.

Ustuga restauracyjna — CKK Jordanki, foyer 0 — zimny bufet stodko - wytrawny dla
uczestnikow konferencji prasowej (25 oséb) w dniu 26.09.2024 r godz. 13:00-15:30

Ustuga cateringowa obejmuje:

Wyposazenie: stoty koktajlowe, stoty pod bufet, nakrycie bankietowe

Przygotowanie w formie szwedzkiego stotu: potrawy wytrawne (3-4 propozycje),
tartinki, bufet deserowy, zimne napoje (soki, min. 2 smaki), ciepte (kawa, herbata),
woda, dodatki,

Obstuga kelnerska, sprzet cateringowy, elementy dekoracji, bankietowy wystrgj
stotéw

Wykonawca zapewni zastawe ceramiczng / porcelanowa, sztué¢ce metalowe.
Zamawiajgcy nie dopuszcza uzywania przez Wykonawce zastawy stotowej plastikowej
ani tekturowej.

Bankiet zakonczenia — foyer CKK Jordanki, 6 pazdziernika dla maksymalnie 200 oséb
w godzinach 21:00 - 24:00

Ustuga cateringowa obejmuje:

Wyposazenie: stoty koktajlowe, stoty pod bufet, nakrycie bankietowe

Przygotowanie w formie szwedzkiego stotu: przekaski — finger food (8-10 propozycji),
tartinki, bufet deserowy, zimne napoje (soki, min. 2 smaki), ciepte (kawa, herbata),
woda, dodatki,

Dekoracje kwiatowe, obstuga kelnerska, sprzet cateringowy, elementy dekoracji,
bankietowy wystroj stotow

Wykonawca zapewni zastawe ceramiczng / porcelanowa, sztuéce metalowe.
Zamawiajgcy nie dopuszcza uzywania przez Wykonawce zastawy stotowej plastikowe;j
ani tekturowej.



DO CALOSCI: Wykonawca zapewni mozliwo$é skomponowania dan dla oséb z dietg
bezglutenowgy, dietg weganska, dietg wegetariariskg oraz alergiami na rézne produkty
spozywcze. Zamawiajgcy poinformuje wykonawce o liczbie positkéw przed terminem
realizacji zaméwienia.

Zamawiajgcy rezerwuje sobie prawo do bezkosztowej anulacji czesci zamowionych positkow
majac na uwadze liczbe przybytych oséb.



